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Prologo

Javier Ramirez

No es la primera vez que Juan A. Caminas
Herndndez colabora con Cuadernos de Rebalaje.
Aestatercera entrega se unen otras dos anteriores,
distantes en el tiempo pero no distintas en cuanto
a intencion y calado: acercarnos a la historia
del desaparecido Laboratorio, Acuario y Museo
Oceanogréfico cuando éste estuvo en el Paseo
de la Farola, en el edificio n.° 27 (1911-1935)
y, luego, hasta 1986, en el que actualmente
ocupan Comandancia Naval y Subdelegacién
de Defensa en Malaga. Una aproximacion al
universo marino a través del prestigioso instituto
que, ligado a la ciudad durante 75 afos vy
después de una prolongada ausencia, ha vuelto
a Malaga el pasado afo.En el apretado espacio
que permiten tres Cuadernos, el doctor Caminas
pasa revista tanto a la historia como al contenido
patrimonial (colecciones de fauna marina,
equipos cientificos, archivo, libros antiguos...)
del Laboratorio Oceanogréfico. Nadie mejor
que él para ofrecer una completa visién de estos
temas: vinculado al Centro Oceanografico de
Malaga desde 1975, ha sido su director durante
diecinueve anos (1989-2008).

El' primer nimero de la triada (Cuadernos
de Rebalaje n.° 41, 2018) se titula Ciencia,
Oceanografia 'y Patrimonio.  Inicios  del
Laboratorio, Acuario y Museo Oceanografico de
Malaga. Con presentacion de Fernando Orellana
Ramos, presidente de la Academia Malaguena de
Cienciasy prologo de Eduardo Balguerias Guerra,
director del Instituto Espafiol de Oceanografia,
incluye una muestra de la obra artistica de Elena
Laverén. Aqui el relato histérico —exégesis de
los origenes del Laboratorio— presta especial
atencion a la figura del gran cientifico Odén
de Buen del Cos (1863-1945), considerado
«padre de la oceanografia espafiola», que
dedic6 a Mdlaga una singular atencién. Hoy,
después de anos de chocante pero explicable
paréntesis, el profesor de Buen es Hijo Adoptivo
de la ciudad de Malaga. Ademas, este detallado
estudio trae a conocimiento publico algunos
datos poco conocidos por la ciudadania; por
ejemplo, que, en 1948, por 1.348.101 pesetas
con 99 céntimos, la Junta de Obras del Puerto,
propietaria del solar e inmueble que albergara
al Instituto Oceanogréfico y sus Laboratorios,
vendi6é parcela y edificio a la Armada para

la instalacién de la Comandancia Militar de
Marina.

La segunda colaboracién de Juan A. Caminas
(Cuadernos de Rebalaje n.° 66, 2018) lleva por
titulo Jabegas y sardinales en la fotografia de
Luis Bellon, con obra grafica de José Oyarzabal
y prélogo de Javier Martinez de Ubago, actual
propietario del album fotografico de Luis Bellon
Uriarte titulado Pesca y utilizacion del boqueron
y la sardina en las costas de Malaga. Se trata
aqui también de enfocar la mirada hacia la
oceanografia, esta vez teniendo como principal
motivo una obra fotogréfica Unica, realizada por
quien fuera director del Laboratorio, Acuario y
Museo Oceanografico de Malaga (1940-1954).
Luis Bellén, destacado bidlogo marino, tuvo
una notable ligazén con la Malaga de mediados
del siglo pasado; desde luego, por el relevante
cargo profesional que desempend en la ciudad,
pero también por el rol referencial que, como
cientifico de prestigio, le atribuian entidades
como la Academia Malaguena de Ciencias o de
la Sociedad Econémica de Amigos de Pais, de
las que fue activo miembro. En aquel Cuaderno,
Juan A. Caminas, a partir del valioso caudal
iconico contenido en el dlbum fotografico,
enmarca el perfil cientifico de Bell6n, y dibuja
un preciso bosquejo de la figura del investigador
mostrando la eficacia de un trabajo de campo
que considera la fotografia como una de las
principales herramientas para la recogida de
datos.

En este tercer Cuaderno, Traifias y fabricas
de conserva en la fotografia de Luis Bellon, Juan
A. Caminas completa el estudio del dlbum vy,
a su través, la produccién cientifica de Bellon
en el momento y lugar en que se realizan las
fotografias: el litoral malaguefio a finales de los
anos cuarenta del pasado siglo. En su conjunto,
estos dos Cuadernos de Rebalaje trasladan al
conocimiento publico un album fotografico
hasta ahora desconocido. Bien es cierto que el
propio Bell6n habia divulgado algunas de estas
imdagenes en su libro E/ boquerdn y la sardina
de Malaga, editado en 1950 por el Instituto
de Estudios Malagueiios del CSIC. (reeditado
en 2003 por la Junta de Andalucia). También
Pablo Portillo —autor de memorables trabajos
publicados en estos Cuadernos—, Ramon



Crespo Ruano y José Antonio Mellado Pérez,
en Abecedario incompleto de la jabega y sus
contextos (Ediciones el Genal, 2020; tercera
reedicion, 2026), dieron a conocer 27 de las
147 fotografias que comprenden el album. Pero
no es hasta la puesta en circulacion de los
nimeros de 66 y 70 de Cuadernos del Rebalaje
que conocemos el album completo. En estas dos
ediciones, el discurso narrativo del Dr. Caminas
traeaprimerplanolafigurade Bell6nenel mundo
de la investigacion oceanografica y el lugar
que éste adjudica a la fotografia como lenguaje
capaz de transmitir conocimiento cientifico.

Y hay algo mds, descubre al fotégrafo Luis
Bellén; autor de un trabajo fotografico que cabe
considerar, sin necesidad de establecer ranking
alguno, dentro del grupo en los que estan otros
albumes fotograficos como el de J. Oses, sobre la
construccion de la calle Larios; los de M. Osuna
sobre los efectos en Malaga de la gran riada
de 1907, o el referido a material de traccion
de los Ferrocarriles Andaluces, también de la
primera década del XX, y mas recientemente
la produccién de Juan Arenas en colaboracion
con Salvador Gonzélez Anaya, Catdlogo oficial
de la exposicion y feria de muestras de Malaga
y su provincia (1924). En relacién con el Estudio
fotografico Arenas, hemos podido conocer,
gracias a la investigacion llevada a cabo por
Mercedes Jiménez Bolivar en el Archivo Histérico

Fotografico de la Universidad de Malaga, una
placa original de cdmara (10x15cm) firmada Fot.
L. BELLON. Se trata de un estudio de la cabeza de
Jests Nazareno del Paso de Mariano Benlliure;
realizado con gran maestria con una camara
de formato medio, muestra al autor como un
avezado fotégrafo. Para la materializacion
del dlbum que venimos comentando, Bellén
debié utilizar la cdmara Leica lllc que Camifas
muestra en Cuadernos de Rebalaje n.° 66 vy
que hoy forma parte del patrimonio museistico
del Centro Oceanogréfico de Mdlaga; camara
avanzada que, en la Malaga de la posguerra,
distinguia al fotografo que la usaba.

Sirvan estas lineas también para felicitar la
iniciativa de Luisa Balbin, directora de Cuadernos
de Rebalaje, por invitar a estas paginas a Juan
Antonio Camifas, y a éste por acercarnos a la
figura del gran biélogo marino con la precision
que requiere su trayectoria cientifica vy
descubrirnos una obra fotografica que ya es
parte de la historia visual de Malaga. Asi lo ha
entendido el Centro de la Fotografia en Mdlaga,
que ha querido colaborar en la digitalizacién de
calidad del contenido del volumen.

Por dltimo, sefalar asimismo el acierto de
Luisa Balbin en la eleccién de la obra grafica. El
discurso hiperrealista de Francis Trigueros afiade
al contrapunto de la distancia temporal un juego
de contrastes poéticos a través de la pintura.

La Ultima Santa Cena. Oleo sobre lino. 400 x 200 cm. 1999.
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La documentacion grafica de Pesca y utilizacion del boquerén y
la sardina en las costas de Malaga de Luis Bellon Uriarte

2. Trainas y fabricas de conserva

Juan Antonio Caminas

Introduccion

Este Cuaderno del Rebalaje constituye la
segunda parte de la revision de la coleccion
fotografica del bidlogo Luis Bellén Uriarte sobre
las jabegas, sardinales, traifas y fabricas de
conserva malaguenas iniciada en el CR n.° 66
Jabegas y sardinales en la fotografia de Luis
Bellon, abril-junio 2025. Coleccién rescatada
por el industrial y amigo Javier Martinez de
Ubago Escudero, actualmente de su propiedad,
que ha accedido a su reproduccion. El cuaderno
nos permitira conocer los trabajos en puerto
de las traifas utilizadas para la pesca de la
sardina y el boquerén de la bahia de Malaga
en la primera mitad del siglo XX, ademds de los
trabajos desarrollados en alguna de las fabricas
de conserva que en esos mismos afos dieron
un nombre a Malaga dentro de una industria
nacional que, por cuestiones principalmente

de concentracion de la actividad en Galicia,
acabaron por desaparecer de nuestra provincia.

Hemos dedicado dos numeros de los
Cuadernos del Rebalaje a Luis Bell6n Uriarte
por el gran nimero de fotografias inéditas con
que contamos. Algunas de ellas las utiliz6 el
mismo Bell6n como material de referencia para
incluirlas junto con un detallado estudio técnico
en el libro Pesca y utilizacion del boquerén y la
sardina de las costas de Malaga, impreso por la
Diputacion de Malaga en 1950' y por el Instituto
Espanol de Oceanografia, mientras era director
del Laboratorio Oceanografico de Mdlaga’.

' Bellén, L. 1950. El boquerdn y la sardina de Malaga. Pesca y
utilizacion del boquerdn y de la sardina en las costas de Malaga.
Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Instituto de
Estudios Malaguefios. Memoria 1%, con 115 paginas, 56 figuras
y Xl laminas. Excma. Diputacién Provincial de Malaga.
Publicaciones del Instituto de Cultura, Serie D, 1950, Volumen II.
2 Bellén Uriarte, L. 1950. Pesca y utilizacién del boquerdn y de
la sardina en las costas de Mélaga. Boletin. Instituto Espanol de
Oceanografia, (30), 1-131.

Traifia y botes auxiliares en el puerto de Mélaga. Foto: Luis Bellén.
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El presente nimero continda ofreciendo una
seleccion de estas fotografias, mostrandolas en
su estado original, tal y como fueron captadas
para complementar los textos y dibujos de su
citado libro.

A fin de lograr a una mejor comprensién
y mas detallada explicacién de los temas que
aqui se abordaran de manera sintética, se
recomienda al lector consultar tanto el cuaderno
anterior dedicado a Bell6n como su libro sobre
el boquerén y la sardina de 1950, accesible
en el portal de publicaciones de la Junta de
Andalucia. Alli encontrarda el tratamiento
exhaustivo de muchas cuestiones y aspectos
técnicos y descriptivos de la pesca que, por
razones de espacio, no es posible desarrollar en
esta publicacion.

Luis Belléon Uriarte nacié en Jaén el 3 de
noviembre de 1897. Su infancia estuvo marcada
por los traslados profesionales de su padre,
Pedro Bellon Menchen —juez de profesion,
natural de La Membrilla (Ciudad Real)—, lo que
le llevé a cursar el bachillerato en Caceres y
Ubeda. Su madre, Esperanza Uriarte y Peredas,
era originaria de Baena (Cérdoba) e hija del
magistrado Antonio Uriarte Alarcén y de Maria
Gloria Peredas Moreno, ambos también de
Baena. El propio Luis Bell6n® nos dice que es
«del linaje de Martin de Uriarte», uno de los
pilotos en el viaje de Loaisa* hacia el Maluco.
Luis era el mayor de cuatro hermanos, algunos
de los cuales fueron notables personajes durante
el franquismo. Su hermano Pedro, abogado y
juez, lleg6 a ser gobernador civil de Caceres
en 1952; su hermano Antonio, un reconocido
periodista e historietista de revistas satiricas,
fue uno de los periodistas que acompanaron
al torero Manolete desde Madrid a Linares y
estuvo a su lado tras la fatidica cornada que
llevé al diestro a la muerte®, el pequefio de los
hermanos, José, fue empleado y militar.

Luis Bellbn comienza en 1913, afio en el que

3 Bellon, L. El mary los antiguos navegantes espafoles. Conferencia
en la Sociedad Malaguefa de Ciencias. Anales de la Sociedad
Malaguena de Ciencias 1939-1943. Pags. 89-98.

* La expedicién de frey Garcia Jofre de Loaisa o Loaysa,
consecuencia de la protagonizada por Magallanes y Elcano, se
enmarca en la fase inicial de viajes hacia Asia con el propésito de
tomar posesion de las Molucas o Maluco, junto con la expedicién
de Esteban Gémez encaminada al intento de encontrar un paso
hacia el Pacifico por el Atldntico norte que permitiese alcanzar la
meta asidtica de Cipango. En Crespo-Francés, 2019. Expedicion
Loafsa: Frustracion tras la circunnavegacion. El Dentista del siglo
XXI: 34-39.

° https://elcallejoncordoba.blogspot.com/2017/03/la-cronica-
de-khito-testigo-de-la.html ; https://www.escaleradelexito.com/
manolete-camino-de-la-gloria-en-linares

Traifas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellon
Juan Antonio Caminas Herndndez

cumpliria a comienzos del mes de noviembre
16 anos, sus estudios universitarios en Madrid.
Ingres6 en la Facultad de Ciencias Exactas,
Fisicas, Quimicas y Naturales, de la Universidad
Central, donde tenian por costumbre regir sus
catedras ilustres pensadores y renombrados
cientificos de la época; entre ellos Odon de
Buen, que se habia trasladado a Madrid en
1911, desde su catedra de Barcelona a la de
Geologia y Botanica de la Universidad Central,
y con quien colaboraria el alumno Luis Bell6n
como ayudante de practicas. En 1917 finalizaba
su licenciatura de Ciencias Naturales y, segin
su expediente académico, durante el curso
1918-19 fue encargado del curso practico en la
asignatura de Mineralogia y Botdnica. En enero
de 2019 vuelve a figurar como encargado de
dicho curso practico.

Su interés por los estudios marinos y por las
algas debié nacer en Madrid probablemente
por influjo de Odén de Buen y por las horas
de facultad y estudio autodidacta de diversas
colecciones de flora marina.

En octubre de 1918 se incorpora al IEO como
interino hasta 1920, ano en el que obtiene la
plaza de Ayudante de Laboratorio en Madrid.
En 1926, mediante una permuta con Emma
Barddn —quien anos después se convertiria
en su esposa—, se trasladé al Laboratorio
Oceanografico de Malaga. En diciembre de
1927, ascendi6 a director de Laboratorio y fue
destinado al de Canarias, a donde se trasladara
con su consorte. Antes de partir hacia las islas
afortunadas, contrajo matrimonio con Emma
Bardan el 2 de enero de 1928 en la iglesia de
San Jer6nimo «el Real», conocida popularmente
como «Los Jerénimos» de Madrid.

No fructificé su empefio en Canarias, pese a
haber desarrollado durante mas de ocho afos
una intensa actividad cientifica y social, fue
directivo del Museo Canario y acept6 funciones
pedagbgicas en centros de ensefianza publicos
y privados. En el ano 1935 se produce el cierre
del incipiente Laboratorio Oceanografico de
Las Palmas, ambos se trasladarian de nuevo
a Mdlaga y permanecerdn en su Laboratorio
Oceanografico hasta la muerte de Bell6n en
abril de 1954° —tras el infausto suceso dofna
Emma Bardan se traslad6 a la sede del IEO en

¢ El Diario Oficial del Ministerio de Marina n.° 98 del sdbado 1 de
mayo de 1954 publicaba su baja de la siguiente manera: Bajas. —
Fallecido en 21 del actual el Director de Laboratorio del Instituto
Espanol de Oceanograffa, llmo. Sr. D. Luis Bellén Uriarte, se
dispone su baja en dicho Instituto, dependiente de este Ministerio.
Madrid, 27 de abril de 1954.
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Juan Antonio Caminas Hernandez

Madrid—. Entre los afios 1940 y el de su muerte
fue director del Laboratorio Oceanografico de
Malaga ademds de administrador del Acuario
y Museo Oceanogréfico, dependencias todas
ellas que conformaban el Centro Internacional
para el Estudio del Mar, creado por el gobierno
de la Republica, elevando el Laboratorio
Oceanografico de Malaga a la categoria de
sede internacional del IEO (Gaceta de Madrid,
31 de agosto de 1935). Como ya dijimos en
el Cuaderno anterior, es durante sus anos de
madurez, 1947-1950, cuando elabora y se
publica su documento sobre el boquerén vy la
sardina de Mdélaga que comentamos en estos
Cuadernos del Rebalaje.

Este segundo Cuaderno lo dedicamos a la
revision de algunas de las fotografias, coleccién
propiedad de don Javier Martinez de Ubago, en
los dos ultimos apartados: Traiflas y Fabricas de
conservas. No queremos olvidar que, al igual que
algunas de las fotografias incluidas en el CR n.°
66, en este nimero de los Cuadernos aparecen
también fotografias de Luis Bell6n que ya fueron
reproducidas y comentadas en el imprescindible
libro titulado Abecedario incompleto de la
jabega y sus contextos de nuestros compaferos
Ramoén Crespo, Pablo  Portillo y José Antonio
Mellado Pérez’. Animamos al lector a que
profundice en el glosario y etimologia de tantas
palabras malaguefas que nos presentan estos
autores como un regalo.

Fotografias

Como deciamos en el anterior Cuaderno
dedicado a las fotografias de Bell6n, haremos
una breve presentacion de algunas hojas
correspondientes a cada una de las dos partes
del documento grafico que vamos a tratar aqui,
y finalizaremos con algunos detalles que nos
resultan interesantes.

Recordamos que las hojas originales con las
fotografias contienen en general cuatro fotos,
algunas veces tres, por cada cara. Excepto
la primera hoja del apartado Utilizacion del
Pescado que contiene dos fotografias de una
misma pintura del cenachero malagueio
atribuida a Leoncio Talavera, pintor malagueio
del siglo XIX. Bell6n la reproduce en blanco
y negro en la Lamina XI de su libro, donde
explica que el cuadro fue pintado al 6leo en
1877 sobre tabla (52 x 37 cm), y que la tabla es

7 Crespo, R., Portillo, P. y Mellado, J. 2021. Abecedario incompleto
de la jabega y sus contextos. Ediciones del Genal, 838 pag.
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propiedad del Excmo. Ayuntamiento de Malaga.
La segunda foto es un detalle de la misma obra.
Todas las fotografias incluyen a tinta el nombre
del autor, L. BELLON en mayusculas, situado
normalmente en la parte inferior de la fotografia.

Como se refleja en el Anexo, el nimero
total de fotografias de la coleccién que Luis
Bellon dedicé a la traifa es de 47, pegadas
en 13 hojas por ambas caras, mientras que las
dedicadas al apartado dedicado a la utilizacion
y trasformaciéon de la pesca, lo que hemos
nombrado «las fabricas de conserva», lo forma
un total de 42 imdgenes pegadas en 11 hojas.
Ambos grupos de fotografias (n=89) representan
algo mads del 57 % de la coleccién completa que
llegd a nuestras manos que, como dijimos en el
CR n.° 66, constituyen la documentacién grafica
que Bellén prepar6 para dar forma al libro del
boquerén y la sardina de Malaga.

TRAINAS

En las fotografias dedicadas al arte de pesca
denominado traifia cambiamos de lugar respecto
a las playas que acogian la pesca de jabegas y
sardinales del CR n° 66. Cuando habla de las
traifas, el espacio que nos muestra Bell6n es duro
y hormigonado, la playa desaparece y el muelle
del puerto es protagonista principal. Hombres,
muchos hombres para mover las inmensas redes,
para subirlas a los carros de trasporte, para salir
afaenar. Y carros, y mulas en el muelle, y barcos
de vapor. Ahi no aparecen niflos o mujeres. La
traifa ya no es el arte tradicional de la playa,
es otra forma de pescar, industrial, a la parte,
capturando como objetivo grandes volimenes
de peces pelagicos para alimentar las fébricas
de conserva de Mélaga o Galicia.

La vida en los muelles y en las barcas
auxiliares es dura y seria, siempre en la faena,
de noche en la mary durante el dia en el muelle,
sin parar de remendar, secar, tintar, extender,
subir a bordo el arte. Las fotografias de esa parte
de la documentacion grifica dedicada a las
traiflas muestran hombres serios, concentrados
en la tarea, en grupo, ayudandose unos a otros,
amables con el fotégrafo al que muestran, a
peticion del bidlogo, los detalles que él les va
pidiendo: partes de las redes, tipos de corcheras,
los salabares, las luces submarinas, la forma de
estibar el arte a bordo o de enrollar la jareta. El
orden que permite que en un pequeno espacio de
la cubierta quepan los aparejos, los pescadores



y cuando llega la pesca, las cajas con la captura
de sardinas o boquerones. En el muelle, tras
el desembarco, las cajas preparadas para su
trasporte a la lonja para la subasta y mucha gente
a su alrededor solo con la intencién de salir en
la foto del bidlogo o a la espera de llevarse «un
pufiao de pescao pa casa».

Las sardinas que fotografia tanto en las cajas
desembarcadas en el muelle pesquero como las
que estan ensartadas en las caias de los espetos,
son sardinas grandes. Cada espeto tiene cinco
sardinas, nada mds, pero son cinco ejemplares
de un tamano que rellenaran cualquier plato
tras asarlas y servirlas. La costumbre reciente
en Mdlaga, para los turistas y extranjeros, de
espetar las sardinas mas chicas, casi en el Iimite
de la legalidad, no tiene nada que ver con la
tradicion del rebalaje malagueno de El Palo y
Pedregalejo que documenta Bellén. Los espetos
aparecen colocados en la arena, preparados
en moraga para asarlos y servirlos junto a una
botella de vino y, aunque pocas veces las usaran
los pescadores, el reportero del rebalaje deja
también buena muestra de las mesas con blancos
manteles que acogen los espetos plateados listos
para comerlos. Pescadores, mesas vy sillas sobre
la arena de la playa, siempre en la playa.

La traifa es el nombre que se da tanto a la
embarcacién como a un arte de pesca que sigue
empledndose hoy en dia en aguas de la bahia
de Mdlaga y otras regiones para la captura de
especies del grupo denominado por los biélogos
«pequefios  peldgicos»; esa denominacion
incluye, entre otras especies, la sardina y el
boquerén, también se capturan con ese arte
de pesca jureles, caballas, bonitos, bacoretas,
alachas y otras especies, hasta 24 que autoriza
la legislacion actual, algunas de menor interés
comercial, pero otras, de temporada, como el
bonito o las bacoretas, con buenos precios.
Las que contaban con mayor interés pesquero
durante todo el afo fueron la sardina y el
boquerdn por el interés de los compradores que
surtian a las fébricas de conserva de El Palo o
Malaga.

Dice Bellén que La traifia es un arte de cerco
de jaretamuy usado en todas las costas espanolas,
en las que, segin las regiones, recibe diferentes
nombres y experimenta pequenas variaciones.
Su introduccion en aguas malaguefas es muy
reciente, datandose hacia 1939, después de
terminada nuestra guerra civil. Su empleo ha
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dado lugar a innumerables controversias, y
hasta a alteraciones de orden ptblico en algunos
puertos de Espafa, por acusdrsele de destruir la
pescay, lo que es mas cierto, de arruinar a las artes
antiguas poco intensivas. Su uso, técnicamente,
no es perjudicial. Por tanto, cuando él recorre
el puerto de Mdlaga en el afio 1947, ya habia
un ndmero importante de esas embarcaciones
de traifa operativas. Segln el propio Bell6n
(pag. 81), de acuerdo con los datos oficiales, en
1946 la Provincia Maritima de Malaga® contaba
con 31 artes de traifia (unidades) en activo. En
ese mismo afno, los registros oficiales también
indicaban 212 sardinales, pero pronto serian
desplazados por la tecnologia de las traifias mas
modernas y eficientes.

Las traifas pueden pescar desde la costa
hasta la denominada tierra de restinga (hacia
185 m de profundidad). Hay, sin embargo,
una zona al parecer privilegiada se trata del
Banco del Calminillo, o Placer de las Bdvedas,
o de Estepona, que con todos estos nombres se
conoce, situado a unas 6,5 millas al E. del pueblo
citado y a 3 millas al S. de la Torre de Los Banos.
Este Banco de Estepona es el lugar preferido por
los pescadores de la costa malagueina y de la
zona del Estrecho de Gibraltar. Otro lugar muy
concurrido actualmente por los pescadores es
la zona de Benajarafe, situada a una docena
de millas al Este de Malaga. En provincias
préximas, la red de traifia o arte de cerco con
jareta fue también introducida, por ejemplo, en
la de Almeria en 1910 y recibié el nombre de
«mamparra», una nueva técnica de pesca en la
que se utilizaba luz artificial sobre el agua o faros
submarinos que atrafan los peces al resplandor’.

La red de la traifa que describimos a
continuacién corresponde a la utilizada en los
anos cincuenta del siglo XX. Tiene forma de
rectdngulo de unas 260 brazas de largo (468
metros), por término medio'®, y 40 metros de

8 Incluida en la regién Sur-Mediterrdnea, la provincia maritima
de Malaga comprende desde la desembocadura del rfo Guadiaro
(limite entre las provincias de Cadiz y Mdlaga) hasta la Cala de
Cambriles (provincia de Granada) y estd dividida, de Poniente a
Levante, en los siguientes Distritos: Estepona, Marbella, Fuengirola,
Mélaga, Vélez-Malaga y Motril (pag. 7).

? Abad, R., Girdldez, A. 1990. Descripcién de la pesca de cerco
surmediterranea. Inf. Téc. Inst. Esp. Oceanogr. N.° 86.

10 En la actualidad segtn la Orden APA/852/2023, de 13 de julio,
la longitud de los artes de cerco en el caladero Mediterraneo no
podra ser superior a 350 metros, excluidos los pufos, cada uno de
los cuales no podra sobrepasar los 15 metros. La altura o peralte
no sera superior a 120 metros. La abertura de la malla no sera
inferior a 14 milimetros ni superior a 24 milimetros.
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altura o peralte (el maximo permitido), terminado
en sus extremos por dos partes triangulares
[lamadas cabeceros o pufos, de proa y de
popa. Se denomina cerco de jareta porque, para
poder embolsar el pescado, este arte de pesca
[leva una jareta o corredera, que consiste en un
grueso cabo de la misma longitud que la total
del arte que pasa por las anillas de los patarrais'
para cerrar la red por su parte inferior cuando se
ha conseguido cercar el cardumen de pescado.
En la embarcacién, el arte de pesca se coloca en
el corredor o espacio que queda a babor sobre
un empanado para que escurra y seque, entre la
borda y el tambucho del motor, con la relinga de
los corchos hacia popa.

Siguiendo la descripcién del propio L. Bell6n
sobre la pesca con traifa en los afios cincuenta
en Malaga, el manejo del arte en todas sus
modalidades requiere tres embarcaciones: la
principal, llamada también traifia, y dos botes
auxiliares, el lucero y el cabecero. Las traifias son
barcos de 20 a 30 toneladas de arqueo y 12 a
15 metros de eslora, tendiendo a desaparecer
las pequenas. Los cascos son de madera y todas
llevan motores de explosion, de aceite pesado
o gas-oil, de 35-50 caballos de fuerza, para
la propulsion y el funcionamiento del chigre
o magquinilla y de una pequena dinamo. La
maquinilla tiene dos tambores y la mueve el
motor del barco mediante una trasmisién de
correa. Se usa para todas las faenas duras como
levar rezones, izar botes, mover aparejos, etc.,
va situada a popa, generalmente encima del
motor. Las cajas para la pesca eran de madera
ligera, de una capacidad de unos 30 kilos de
sardina o boquerdn, y se llevaban a bordo en la
bodega o estibadas sobre cubierta. Contando los
marineros de la barca principal, la traifia, més las
dos embarcaciones auxiliares, el bote cabecero
y el bote lucero, en total cada traifa necesitaba
una treintena de hombres para su servicio.

La introducciéon de la pesca con luces
motivé problemas importantes por la enorme
competencia que suponia con las pesquerias
tradicionales de jabegas y sardinales. Hubo
desencuentros entre pescadores, intervenciones
de la autoridad y promulgacién de normativas
restringiendo el uso de las luces y los fondos
minimos de pesca para las traifas. Un problema

" Los patarrais son unas rabizas en forma de pie de gallo, de
un metro de largas, que cuelgan de la relinga inferior a la que
van amarradas: forman gazas en las que se colocan unas anillas
o argollas de bronce, acanaladas en su periferia, de 8 cm. de
diametro, sujetas con una ligada, para que por ellas pase la jareta.
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ain mayor surgi6 cuando algunas embarca-
ciones de cerco empezaron a utilizar la dinamita
para efectuar sus capturas; producia la muerte
no solo de las especies objetivo, sardinas o
boquerones, sino también de todas las demas
especies que se encontraban en el entorno del
ecosistema pelagico, incluidas larvas y juveniles
de las propias especies buscadas, acabando con
su ciclo natural. Ademas cuando se realizaba
cerca de la costa afectaba también a las especies
de los fondos que conforman el ecosistema
benténico.

Nos recuerda Bellon que al suave desliza-
miento del casco, empujado por las velas latinas,
sucede el trepidar de motores y de hélices. La
pesca pierde su poesia milenaria y se convierte
en un engranaje mas de esta gran maquina del
mundo moderno. No parece que estuviera muy
contento con las nuevas técnicas y tecnologias
de pesca.

Las traifias vuelven de pescar durante la
noche al puerto de Malaga en las primeras horas
de la manana, atracan cerca de Pescaderia, a la
que envian en carros, tras la descarga, las cajas
de sardina o boquerén que se han capturado
siguiendo alguna de las formas existentes: la
pesca con luz artificial, la pesca a la ardora o
arda y la pesca al chamio, descubriéndose el
pescado en este Gltimo sistema de pesca por los
delfines o gaviotas que lo persiguen. La lonja se
abre a las 7 de la mafana.

El elevado ndmero de fotografias de esta
seccion dedicada a las traifas nos imposibilita
comentar muchas de ellas. No obstante,
incluimos un anexo con los titulos de todas
las fotografias del catdlogo de L. Bellén para
que el lector mas interesado pueda tener una
mejor idea de lo que intentd representar en
sus imagenes. Este arte de pesca, que el mismo
autor dice que es nuevo en Mdlaga, parece que
requeria un estudio profundo desde el punto
de vista técnico-cientifico. Asi las fotografias
incluyen numerosos aspectos de la pesqueria
como el arte de pesca, que llegaba a medir mas
de 400 metros y que se extendia en los muelles,
el de levante del puerto preferentemente, para su
arreglo, secado, tintado, etc. Del arte de pesca
fotografié detalles tanto de los cabeceros que
van a delimitar el rectangulo que forma el arte,
como de la estructura vertical, con la cadeneta
de plomos y las de corchos, los distintos panos
de red de distinta malla, mas ciegos en la
parte superior, y la particular configuracién y



dimensiones de las partes del copo o matador,
situado en la zona alta cerca del cabecero de
proa.

Recurre siempre a los pescadores para la
presentacion de los cabeceros, de los hilos para
remendar la red, de los botes auxiliares, del
lavado del arte y su colocacién a bordo, para
mostrar los distintos tipos de salabares; le ayudan
para que puedan quedar reflejados en sus
fotografias los detalles que le interesara resaltar
en su obra. Estas imagenes las trasformard en la
parte grafica que forman sus dibujos, pues las
fotografias que finalmente se incluyeron en el

Hoja 10

e Anverso: titulo TRAINA. Cuatro fotos. Un solo
texto en el centro: Arte de traifia extendido sobre
los muelles del puerto de Malaga para armarlo,
secarlo y remendarlo.

e Reverso: titulo TRAINA. Una foto vertical izda.,
y dos horizontales a la derecha. Textos: Traifia
extendida en el dique de Levante: en primer
término, el cabecero de proa. Derecha arriba:
Cabecero a medio armar; abajo: Cabecero y su
cabo; el resto del arte recogido y tapado con
lonas y cajas vacias.

Hoja 11

e Anverso: titulo TRAINA. Tres fotos verticales.
Textos: Cabecero; Cabecero de proa (en primer
término) y copo; Pasamanos, relinga de los
corchos y su cadeneta.

e Reverso: titulo TRAINA. Cuatro fotos. Textos en
mitad: Remendando la traifa; abajo izda., En
primer término, un patarray. Foto de la derecha
abajo sin texto, es Remendando la traifa.

Hoja 12

e Anverso: titulo TRAINA. Cuatro fotos. Textos:
Hilo para remiendos; Vuelven las traifias; Las
dos fotografias de abajo con un solo texto: Las
traifias entran en el puerto de Mdlaga después
de la pesca.

e Reverso: titulo TRAINA. Cuatro fotos con texto
cada una: Traifa y botes auxiliares; Traifia y botes
auxiliares; Traifa y botes auxiliares; Aparejos de
una traffa.

Traifas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellon

Juan Antonio Caminas Herndndez

libro fueron muy pocas, un total de 21 para el
conjunto de las cuatro secciones del total de
147, un 14% de las que hemos podido revisar.

En la Hoja de texto n.° 5 del catalogo
fotografico, que sirve para iniciar una nueva
seccion de fotografias, en el centro de la hoja,
subrayado doble y en maydsculas, aparece
la palabra TRAINA, que indica que empieza
un nuevo vy tercer apartado, tras el primero
de Jabega y el segundo de Sardinal. Las hojas
que incluyen las fotografias de este apartado
incluyen los textos a pie de foto o como titulos
que se relacionan a continuacion:

Hoja 13

e Anverso: titulo TRAINA. Cuatro fotos. Textos:
Proa de una traifa y jareta; Cubierta de una
traifia; Las dos fotografias de abajo con un solo
texto: Popa de una traina.

e Reverso: titulo TRAINA. Una foto vertical y dos
apaisadas a la derecha. Textos: Corredor para
estibar el arte a bordo y cruceta; Cruceta y botes
auxiliares; Bote cabecero.

Hoja 14
e Anverso: titulo TRAINA. Cuatro fotos. Textos:
Bote cabecero; Bote lucero; Bote lucero;
Pescadores de traifa, guisando.
e Reverso: titulo TRAINA. Cuatro fotos, Textos
en mitad y abajo: Lavando un arte de traifia;
Metiendo a bordo un arte de traifa.

Hoja 15
e Anverso: titulo TRAINA. Tres fotos, una vertical
izda. y dos horizontales. Un solo texto: Metiendo
a bordo un arte de traifna.
e Reverso: titulo TRAINA. Cuatro fotos cada una
su texto: El arte estibado en el corredor; Jareta;
Salabar de mano; Salabar de palo.

Hoja 16
e Anverso: titulo TRAINA. Tres fotos, una vertical
izda. y dos horizontales. Textos: El encargado
del agua potable; Luz submarina; Cajas llenas de
sardinas.

e Reverso: en el reverso no hay fotos.
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Arte de fratfia extendido sobre los muelles del puerto de kdlaza

pArs armaria,

secarlo y remendarlo.

Hoja 10 de fotografias de la parte dedicada a las traifias. Fotos: Luis Bellén.

Las cuatro instantaneas de la primera hoja
dedicada a las traifas muestran, en palabras
de L. Bellon, el arte de traifa extendido sobre
los muelles del puerto de Malaga para armarlo,
secarlo y remendarlo. Toda la operaciéon muestra
la extension del arte sobre el espigén de levante
en el puerto de Mdlaga, largdndolo con ayuda de
marineros, algunos andando, otros en el carro, a
partir de un carro que va tirado por una mula,
que trasporta el arte para hacerle las operaciones
de preparacién necesarias. Nos dice que se va a
armar, lo que significa que tendran que montar
alguna de las partes de red que componen el
arte, como son los pafos de los cabeceros,
del copo o matador, de las reolas, la cadeneta
de los corchos, etc. Se va a secar, es decir a
extenderla para que las redes, normalmente de
canamo alquitranado, se sequen al aire y no se
pudran. Y por Gltimo se va a reparar porque tras
alguna operacion de pesca, ha habido roturas
importantes que podrian ampliarse o ser motivo
de pérdida por escape de parte de la pesca. Las
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operaciones de mantenimiento y reparacion se
realizan durante el dia para que el arte pueda
estar listo para salir a pescar de prima, o sea en
las primeras horas de la tarde-noche.

La red de traifa es de forma rectangular y
suele estar armada en una sola pieza, pero a
veces se divide por la mitad en dos cuarteladas
para facilitar su transporte en los carros al llevarla
a entintar, al extenderla para que se seque, etc.,
(Bellén, pag. 68).

El carro tirado por la mula, que transporta el
arte de traifa, se ha desplazado hasta el recodo
final del muelle de levante dejando a lo largo
del trayecto una parte del arte, y viene de vuelta
largando sobre el muelle el dltimo tramo que
le queda, hasta aproximarse a las cercanias de
la caseta de «Salvamento de Naufragos» que
podemos ver en la siguiente fotografia. El arte se
deposita a ambos laterales del muelle para que
el carro y los trabajadores se puedan desplazar
sin dificultad en el momento de recoger el arte
para llevarlo de nuevo a bordo.
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El carro tirado por la mula, que transporta el arte de traifia. Fotos: Luis Bellon.

Fig. 36 del libro de Bellon. Arte de traifia. A: salabar de palo; B: salabar de mano.
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Tras la descarga, aprovechan el dia para tender las redes a secar y remendarlas, faenas que se realizan
generalmente sobre los muelles transversales y los diques que cierran el puerto de Mdlaga. Aqui nos muestra
que la red esta siendo extendida con la ayuda de los pescadores o remendadores, y se aproximan a la caseta
de Salvamento de Naufragos.

TRAETRA

Cabecara & medlio armar

Traiia extendida em el dlgque de Levants;
an primer t.e.'.-mt::o, el pehecara ds proa.

Cahogery y su enbo; 8l resto del aris gecogldp y ta-
aadas ann TanAn v nRiea veaian.

Segunda hoja de fotografias de las traifias con tres imdgenes, las tres dedicadas a mostrarnos la forma triangular de los cabeceros, y
la tercera mostrando el cabo cabecero que se une a la pieza del arte con el mismo nombre. Fotos: Luis Bellén.
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[ é ELQDIN

Cabecero de traina con la Farola al fondo. Foto: Luis Bellon.

La fotografia, tomada desde el punto opuesto a las anteriores, desde el punto en el que el muelle de
levante cambia de direccion, muestra en primer término uno de los cabeceros de la traifia, el arte desplegado
para el secado extendido hasta el final en toda su longitud. La farola vigila el muelle mientras los arboles del
parque, la muralla del castillo de Gibralfaro y las casas de la Coracha se vislumbran al fondo con los montes
de Malaga enmarcando la imagen de la red.

15



Trainas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellon
Juan Antonio Caminas Herndndez

Tres pescadores tiran del cabo cabecero unido al cabecero de la red. El resto de la red estd cubierta por
toldos y en la proximidad de una embarcacién. Al fondo otra red extendida sobre el dique de levante del
puerto, se intuyen algunas personas trabajando sobre la misma.

Imagen frecuente en los muelles, un redero repara una de las piezas de la traifia que se habra roto durante

la pesca. Como es habitual, se ayuda con los pies descalzos para mantener tensa la malla y coser con menos
dificultad.
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Un detalle mas del cabecero de la red, mostrando la fotografia como se va reduciendo el tamafo de las
tres piezas que lo componen, desde la medida del alto del arte o peralte, hasta formar el pufio en el que se
ata el cabo que va al bote cabecero.
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Remendando la traifia sobre el muelle de levante. Un grupo de once hombres remiendan la red en uno de
sus tramos. A la derecha y enfilada hacia el observador, la cadeneta de los corchos nos permite ver que esa es
la parte superior de la red, la parte que flota a nivel de la superficie del mar, mientras que la inferior se sitGa
junto al espaldén, detras de los pescadores que remiendan.

Una traifa, de nombre Nifio de la Huerta' y matricula de Tarifa, entra en el puerto de Malaga dejando
a popa el muelle de poniente y llevando a remolque las dos barcas auxiliares, el bote cabecero y el bote
lucero. En primer término, Bellén nos muestra las cinco [dmparas protegidas por fanales de vidrio™ de otro
bote lucero que debe estar amarrado al muelle. Por proa de la traifia, un bote a remo con dos marineros a
bordo se antepone al impresionante muelle de poniente y a un carguero sin distintivo y amarrado al muelle.

12 El nombre de esa embarcacién pudo ser un homenaje del dueno de esta al cantaor flamenco, el sevillano de Lora del Rio, Francisco Montoya
Egea (1907-1964), de nombre artistico Nifio de la Huerta. Tuvo su época mas popular entre los afios 1925 y 1960, coincidiendo con el tiempo de la
Republica y posteriormente con los llamados afios del nacionalflamenquismo. Téngase en cuenta que se retiré definitivamente de los escenarios en
1961.

13 Bell6n (op. cit, pag. 77) nos explica que «el bote lucero va tripulado por dos hombres: el lucero y su ayudante. Sostenidas por unos pescantes de
hierro y asomadas por popa y aletas por fuera de la borda, van cinco grandes ldmparas, protegidas por fanales de vidrio, que trabajan con vapor de
gasolina, de 2.000 bujias de potencia cada una (las hay también de 4.000), y un consumo aproximado de 5 litros por noche».
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Cubierta de una traifia pequefia. Foto: Luis Bell6n.

Desde el muelle situado bajo del Paseo de la Farola y cerca de la capilla del puerto (muelle del conde
de Guadiaro), con un fondo formado por los drboles del Parque de Malaga ya de buen tamano, la fotografia
muestra la cubierta de una traifa pequena y el estudiado aprovechamiento del espacio: una tina en un cajon
de madera y las 13 cucharas de los pescadores es la mayor parte de la cocina de a bordo. La red, de la que
vemos en primer plano y a lo largo de la borda la corchera, se extiende ocupando la banda de babor. Bellén
explica que En el corredor o espacio que queda a babor, entre la borda y el tambucho del motor, se coloca el
arte sobre un empanado, con la relinga de los corchos hacia popa. La fotografia asi lo muestra. Sobre la banda
de estribor algunas cajas de madera para el pescado y junto a la traifa, el bote lucero con seis lamparas,
bombonas a bordo y los dos remos sobre la estructura que sujeta las lamparas. El nombre en la amura, Aux.
del Pirero n.° (no visible), parece indicar que ese es el nombre de la embarcacion de la fotografia. La ropa de
los pescadores cuelga en la botavara del barco para que se seque y esté lista para la proxima salida a la mar.
Para orearlos se cuelgan los trajes de la botavara o de cualquier aparejo. Los pescadores trabajan descalzos.
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Bote auxiliar. Foto: Luis Bellon.

Mostrando el cabo cabecero que lleva a bordo. Foto: Luis Bellon.

Con un fondo de embarcaciones de distinto tipo, de pesca, de recreo o botes de remos, Bellén realiza una
foto (arriba) de detalle de un bote cabecero con su marinero a bordo y la matricula del bote auxiliar bien
visible en la amura (op. cit., pag. 77) y explica El cabecero es un bote corriente, de unos 3,5 m. de eslora,
con dos bancos para bogar, un asiento de popa y un pequeno castillo de proa. Sobre la regala lleva cuatro
chumaceras, aunque sélo se arman dos remos; en la roda va amarrada una boza de poca longitud para
remolcarlo con la traifa sin que dé muchas guinadas. Su tripulacién esta formada por dos hombres llamados
cabeceristas o acopejadores. A peticion seguramente del fotégrafo, en la segunda fotografia de la misma
embarcacion auxiliar, el cabecerista muestra al fotgrafo el cabo cabecero que lleva a bordo.
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Bote auxiliar lucero de 5 lamparas amarrado a un noray del muelle. Foto: Luis Bell6n.

En la amura de estribor puede leerse el nombre correspondiente a la traifa de la que depende como
bote auxiliar, de nombre Vamos con Dios y debajo figura su matricula, F° 713 L* 3 y el puerto base, V¥ M?*,
referente a Vélez Malaga. Luis Bellon'™ describe con detalle las caracteristicas de los dos botes auxiliares de
las traifias. En el caso del bote lucero, indica que es de mas porte que el cabecero, de unos 5,5 m de eslora,
con bancadas o corredores anchos a lo largo de las bandas, pudiéndose tapar el hueco central con cuarteles;
tiene dos bancos para bogar, cuatro chumaceras y arma cuatro remos. Sostenidas por un pescante de hierro
asomadas por popa y aletas por fuera de la borda, van 5 grandes lamparas, protegidas por fanales de vidrio
que trabajan con vapor de gasolina de 2.000 bujias de potencia cada una, y un consumo aproximado de 5
litros por noche. Los depdsitos de gasolina van a popa y son dos: uno de 20 y otro de 30 litros de capacidad.

El puerto, en esta fotografia tomada desde el muelle de levante, parece vacio de embarcaciones pesqueras,
aunque en el muelle 2 y en el muelle 3 aparecen embarcaciones de trafico de mercancias. Frente al silo que
deja detras la Estacién Maritima a la izquierda de la fotografia, observamos el buque de carga Monte Faro,
de 97,22 m de eslora'y 2.917 TRB, terminado de construir en 1915 como Mar del Norte y que tras pasar por
diferentes propietarios cambiaria su nombre en 1939 por el de Monte Faro, propiedad de la Naviera Aznar de
Bilbao. En 1965 es vendido a desguaces de Bilbao™. Al fondo se aprecian los drboles del Parque y la catedral
de Malaga, festoneada por el perfil occidental de los Montes de Malaga.

" Bellén, L. 1950. £l boquerdn y la sardina de Malaga. Publicacién del Instituto de Estudios Malaguefos, pagina 77.
' https://www.shipsnostalgia.com/media/monte-faro.120061/
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Arriba: detalles de bote auxiliar lucero. Abajo: cruceta y botes auxiliares. Fotos: Luis Bellon.

De las fotografias del bote lucero, Bellon describe qué llevan a bordo (pag. 77), Por la proa, a estribor,
posee un gaviete para la beta de fondeo y en la roda va amarrada una boza para remolcarlo. A popa se
guarda un cajon portétil con diversas herramientas para el cuidado de las ldmparas, los hachones para hacer

senales, etc.; en el fondo del bote se colocan la beta para fondearlo y el rezon correspondiente. Va tripulado
por dos hombres: el lucero y su ayudante.
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Lavando el arte de la traifa. Fotos: Luis Bellon.

Lavando el arte de traifia después de desembarcar la pesca. Un grupo de marineros en tierra (foto superior)
y otro a bordo, pasan la red por el agua del puerto lavando los restos de escamas y de peces que pueden
quedar enganchados entre las mallas de la red. Un trabajo coral en el que casi toda la tripulacién participa.
La red se deja secando en el muelle o se coloca en la banda de babor para que escurra. Sobre la muralla de
la Alcazaba, las nubes forman una cubierta que el levante deja sobre la ciudad.
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3

Salabar de mano (arriba) y salabar de palo (abajo). Fotos: Luis Bell6n.

Los salabares son instrumentos o dispositivos auxiliares de gran importancia en las traifias, porque
sirven para «acopejar» o recoger el pescado del copo y meterlo a bordo de la embarcacién. Se usan tres
instrumentos: el salabar, el salabar de palo y la lava. El salabar consiste en un aro de madera, de unos 35 cm
de didmetro, con un copo de red; cada traifa lleva varios, se manejan a dos manos, y su empleo corresponde
a las pescas de escasa importancia. El salabar de palo esta formado por un aro de hierro, de unos 60 cm de
didmetro, provisto de un mango de madera de 4 m de largo y red igual a la del anterior; sirve cuando hay
mucho pescado en el copo matador. Lleva una pata de gallo unida al aro para izarlo mediante un aparejo
especial colgado del pico del palo de la traifia. La lava es un pafo de red trapezoidal usada en casos de pesca
abundantisima si se teme el desfonde del copo de la traifia, reforzandolo.
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El encargado del agua potable. Foto: Luis Bellon.

En los puertos pesqueros, el encargado del agua o «aguaor» se refiere a una persona que tradicionalmente
se encargaba de transportar agua, a menudo desde fuentes publicas, a diferentes lugares, incluyendo los
puertos. En el pasado, los aguadores proveian agua a los trabajadores portuarios y a las embarcaciones. Su
mencion en los puertos pesqueros y en esta fotografia de Luis Bellén colocada entre todas las de pesca, evoca
la historia y la labor de quienes desempenaron un papel crucial en el dia a dia de los puertos. Pese a no estar
asociado a las barcas de traina, Bellon incluye esta fotografia entre las de ese arte y el «aguaor» se sitda con
su tonel de madera junto a una traifa.
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Obra artistica

Francisco Javier Vicente Trigueros

Azul IV. Oleo sobre B1. 122 x 100 cm. 2000.
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Francisco Javier Vicente Trigueros

Egyptian Beauty. Oleo y mixturas sobre tabla. 116 x 85 cm. 2015.
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UTILIZACION DEL PESCADO Y
FABRICAS DE CONSERVA

La tradicién pesquera de Malaga es varias
veces milenaria, remontdndose su origen a la
época de los primitivos iberos. A la actividad
pesquera ha estado unida la industria conservera
local, seglin nos recuerda Luis Bell6n (op. cit.,
pag. 6): En diversos lugares de la provincia, como
en la finca Guadalmina, cerca de San Pedro de
Alcantara; por debajo del hotel La Roca, de
Torremolinos 'y, sobre todo, en la villa romana
de Torrox, en las inmediaciones del faro, se
han encontrado «pilas salsarias» andlogas a las
usadas actualmente para preparar salazones: son
recipientes de cemento romano, de unos 2 por 3
metros de superficie y uno de profundidad en el
momento presente (debieron ser mas profundos
pues los muretes han perdido altura), con los
dngulos interiores redondeados. La industria de
conservas de pescado era tan importante en el
Sur de Espana que muchos autores griegos y
romanos alaban sin tasa el gdaron o liquamen,
especie de salsa o condimento hecho con atdn
y especies afines, semejante a los aperitivos
actuales tales como la pasta de anchoas que
se producia en nuestras costas. El propio Luis
Bellon sefala que la mayor parte de su trabajo
se realizo en la conservera Navarrete de El Palo.

Las dos especies pesqueras que maneja en su
catalogo fotogréfico en el apartado de fabricas
conserveras son el boquerén y la sardina. El
boquerdn (Engraulis encrasicholus L.), pertenece
a la familia de los Engrdulidos, de la que es la
especie tipo. Facilmente reconocible por su
dorso azulado, vientre plateado y gran boca, lo
podemos encontrar en cualquier mercado. Tanto
las larvas como los juveniles y adultos son de vida
peldgica, desplazandose desde la costa hacia
mar afuera al aumentar la talla. Se reproduce
al alcanzar la madurez sexual en el primer
ano de vida, y solo una o dos cohortes anuales
contribuyen significativamente a las capturas de
las flotas de cerco. Su papel es esencial en la
cadena tréfica pelagica, alimentdndose en los
niveles mas bajos, basicamente de zooplancton,
y sirviendo de alimento a especies en niveles
mas altos de la cadena, como el atin rojo, otros
tinidos y grandes peldgicos. En la actualidad
tiene gran interés comercial en todas las
costas y mercados espafioles y es una especie
que ha estado sometida durante décadas a
intensa explotacién pesquera, tanto en el mar
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Mediterraneo como en el océano Atlantico. En el
Mediterraneo occidental y en el mar de Alboran
ha habido una disminuciéon de la poblacion,
fundamentalmente por sobreexplotacién.

Seiala Bellén el importante rendimiento
de esta especie que, segln los datos oficiales
de la Direcciéon General de Pesca Maritima
de 1944, se desembarcaron en los puertos del
litoral peninsular un total de 32.029.800 kilos,
el 6.65 % de la captura total de peces, moluscos
y crustdceos. La region surmediterrdnea con
6.586,2 toneladas, en la que se incluye la
provincia de Mdlaga, fue la segunda tras la
region Cantdbrica.

La Sardina (Sardina pilchardus Walb.)
pertenece a la familia de los Clupéidos. Tiene
el cuerpo alargado, esbelto, de color azulado o
verdoso en el dorso y laterales con una banda
longitudinal azul brillante y pequefas manchas,
con la cabeza puntiaguda. La parte ventral es
plateada y sus escamas son grandes. Es una
especie con un fuerte comportamiento gregario,
formando cardimenes de miles de individuos.
El crecimiento es rapido, alcanzando la
madurez sexual en el primer afo de vida,
siendo una especie de vida corta. Se alimenta
a base de plancton en las primeras fases de
su vida. Las mayores concentraciones estan
muy relacionadas con dareas de productividad
marina elevadas, y muy influenciadas por
las  fluctuaciones medioambientales que
condicionan su produccién. Su distribucion
incluye el Atlantico nororiental desde Islandia
y mar del Norte hasta Senegal, el mar
Mediterraneo y el Mar Negro. La sardina es la
especie de mayor importancia econémica en
los afos que corresponden a las estadisticas
utilizadas por Luis Bellén. El predominio de la
sardina se repite en todas las regiones espanolas
y, por lo tanto, también en la surmediterranea,
en la que se incluye la provincia malaguefa.
Seiala la estadistica presentada por Bell6n
que normalmente, la region mas productiva
de Espana es la Noroeste (60.115.300 kilos en
1944, equivalentes al 47,99 % de la produccion
sardinera nacional), seguida inmediatamente
por la Sur-Mediterranea (17.58% del total en
1944); pero, en alguna ocasion, como en 1941,
esta ultima ha alcanzado la primada con sus
22.912,2 toneladas (27,3 % de la pesca total),
consiguiendo aventajar a la Noroeste.

Las cifras anteriores son suficientes para
explicar la importancia que en ese periodo



de finales de la primera mitad del siglo XX
tuvo la industria conservera malaguefa, como
nos recordaba Javier Martinez de Ubago en
el Prélogo del CR n.° 66: parece ser que las
capturas de sardina descendieron notablemente
en la costas gallegas sin conocerse la causa. Mds
de veinte fabricantes conserveros, entre ellos
la familia Martinez de Ubago, se trasladaron
entonces a los fértiles caladeros malaguenos,
estudiados estadisticamente por nuestro autor ...
Todas las fabricas gallegas instaladas en Malaga
eran primeras marcas que se proveian con
productos del mar de Alboran pero se vendian
en el mercado como conservas gallegas. Bell6n
reitera (op. cit., pag. 82) que el porcentaje de
sardinayboquerdn para conserva, en sus diversas
modalidades, dada la gran poblacién malaguena
a alimentar, mas de 250.000 habitantes en los
anos 1947-50, era entorno al 5% del boquerén
y de la sardina de la region malaguena.

Hoja de texto 6
En el centro de la hoja, subrayado doble, centrado
y en mayusculas, aparecen las palabras del titulo
UTILIZACION DEL PESCADO

Hoja 17

e Anverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Dos fotos, verticales. Un solo texto: El cenachero,
célebre cuadro de Leoncio Talavera.

e Reverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Cuatro fotos con texto las de arriba y uno solo
para las dos de abajo: Caja de sardinas; Espet6n;
Espetones.

Hoja 18
e Anverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Cuatro fotos y un solo texto arriba y dos abajo:
Moraga; abajo: Moraga; Los espetones estan
servidos.
* Reverso: en el Reverso no hay fotos.

Hoja 19

e Anverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Cuatro fotos y un solo texto en medio: Envasado
de los filetes de boquer6n en vinagre.

e Reverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Cuatro fotos y dos textos, uno para las de arriba y
otro para abajo: Filetes de boquerén en vinagre;
Parrillas para freir boquerones.

Traifas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellon
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El apartado denominado Utilizacién del
pescado de la coleccion de fotografias de Luis
Bell6n, incluye, como ya dijimos, 42 imagenes
pegadas en 11 hojas. Aborda el apartado con
dos fotografias del cuadro EI cenachero del
pintor Leoncio Talavera, para continuar con
unas cuantas imdagenes dedicadas al producto
estrella, la sardina, a la que muestra en una caja
de madera proveniente de una traifia, y continda
con algunas fotografias de espetos o espetones y
espeteros, para seguir con moragas y el servicio
en mesa de los espetos. Prosigue con un grupo de
fotografias en el interior de una fabrica en la que
se preparan boquerones en vinagre, boquerones
fritos, en salazén y las arencas en tabales, para
acabar con las conservas de sardinas en aceite.

Las hojas que componen este apartado de la
coleccion de fotografias son las siguientes:

Hoja 20

e Anverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Cuatro fotos vy tres textos, dos arriba y uno abajo
en medio de las dos fotos: Parrilla y sartenes para
freir boquerdn; Baterfa de sartenes y calderas;
abajo: Sartenes para freir boquerén.

e Reverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Cuatro fotos con los textos: La encargada del
aceite; Formando manojos de boquerones
enharinados;  Boquerones  enharinados vy
boquerones fritos; Paviolas'® para freir el
boquerdn.

Hoja 21

e Anverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Cuatro fotos y sus textos: Nave de una fabrica de
conservas; Bombin y tinas; Pilo para la salazén;
Borriquete, canastas, tabal, espiches, bombin y
banquillo.

e Reverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO.
Cuatro fotos con los textos: Prensas para arencas;
Tabal de arencas; y un texto para las dos de
abajo: Preparando sardinas para la conserva en
aceite.

'® Paviola: parihuelas o angarillas rectangulares de madera con
fondo de mimbre para enfriar los boquerones fritos antes de
meterlos en conserva. En: Crespo, R., Portillo, P. y Mellado, J.
Abecedario incompleto de la Jdbega y sus contextos. 2020. Pag.
342.
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Hoja 22 Como son demasiadas imdgenes para su
* Anverso: titulo UTILIZACION DEL PESCADO. reproduccion en un Cuaderno, seleccionaremos
Cuatro fotos y dos textos, uno arriba y uno abajo algunas de las Hojas mencionadas, incluyendo

en medio de las dos fotos: Manipulaciones para las dedicadas a los utensilios de freir (parrillas,

la conserva en aceite; Estribo arrillas para .
: ! y P P sartenes, paviolas, etc.) o de envasar.
cocer sardina.

e Reverso: titulo UTILIZACION. Cuatro fotos con
textos cada una de las superiores y un texto para
las dos inferiores: Parrillas para cocer sardina;
Carrillo y autoclave; Maquina de cerrar latas.

Caja de sardinas en el muelle. Foto: Luis Bellén.

Como observamos en esta fotografia y en las que siguen, el tamafo de la sardina que se pescaba para el
consumo y utilizaba para espetar, también para la conserva, tenia un buen tamafno que estimo alrededor de
15 cm. El ndmero de sardinas que se espetaban en cada unidad de espeto era de cinco, y ese ndmero es el
que se servia en las mesas de los merenderos de El Palo y que Bell6n degusté con los pescadores y calafates
de la zona a los que requirié informacién para su libro. Nada que ver el tamafo ni el nimero de sardinas por
racion de entonces con lo que se sirve hoy en los merenderos malaguefios: sardinitas que practicamente estan
en el limite de la talla legal comercial, 11 cm de longitud total'”.

'7 https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-1995-8639
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. Fotos: Luis Bellon.

Moraga de espetos asandose en un balate hecho en la playa (arriba) y espetero (abajo)
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Envasado de los filetes de boquerdén en vinagre. Fotos: Luis Bellon.

El envasado de boquerones no era una produccién importante en las fébricas y fabriquines de El Palo,
seglin nos cuenta Luis Bell6n. La mayor parte de la captura de boquerones, menor que la de sardinas, se
dedicaba al consumo en fresco, pero ademds, las estadisticas de los industriales se referian a la produccién
total de todo lo enlatado, independientemente de las especies, por lo que nuestro autor no se atreve a
dar una cifra aproximada del boquerén malaguefo que se envasaba en esas fabricas. La conservacion del
boquerdn se hacia en salazén o anchoa, conserva en vinagre, con o sin un bano ulterior de aceite de oliva,
y boquerones fritos.
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Mujeres envasando boquerones en vinagre. Foto: Luis Bell6n.

Para preparar las distintas formas de conserva se precisa de una nave cubierta, el piso debe ser algo
inclinado e impermeable, provisto de sumideros para facilitar el desaglie de restos, y contar con piletas y
puntos de agua dulce corriente en su interior, como podemos ver en algunas fotografias que mostramos.
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Como podemos observar en las fotografias que acompanan los dibujos de Bell6n en su libro, estas son,
una vez mds, una herramienta técnica que le sirve para describir utensilios empleados en las fabricas de

conserva.

Figura 42 del libro de Bellén. Disposicion de las sardinas saladas o arencas en el tabal. Foto: Luis Bellon.

A: murd; B: redonda; C: parrilla.
La primera capa de sardinas se llama la vira y la subyacente la contra: ambas son de pescado escogido.

Figura 41 del libro de Bell6n. Instrumentos de las fabricas de conservas. Foto: Luis Bell6n.
A: espiche de barrotes; B: canasta de cafia; C: banquillo; D: bombillo o bombin; E: borriquete bajo; F: frutero o canasta grande de
cafa; G: borriquete alto; H: espiche de plato; I: barrotes ; J: tabal; K, L, M,: tapa del tabal, con su pafal chico (K), sus medianas (L)

y el panal grande (M).
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Filetes de boquerones perfectamente ordenados en el interior de una lata. Foto: Luis Bellén.

Con su destreza manual, las mujeres de
las fabricas limpiaban los boquerones a mano
dividiéndolos en dos partes, sin dejar restos de
piel ni espinas. Bell6n narra el detallado proceso
de preparacion tras la limpieza y secado de los
filetes de boquerén como sigue: tras la limpieza
van depositando ordenadamente los filetes, o
mitades resultantes, sobre unos panos de tela
gruesa para que se enjuguen. la operacion
siguiente es irlos estibando en las latas, formando
capas de dos filas paralelas, puestos los filetes
de canto, de modo que hacia el centro del
recipiente los de una de ellas cubran o encajen
entre los de la otra; sobre cada capa va cruzada
la siguiente hasta llenar la lata. Esa descripcion
del proceso queda una vez mas dibujada para
su perfecta comprensién en la Figura 39 de su
libro, que reproducimos aqui.

Otras veces, nos aclara en su descripcién, no
se dispone el boquerdn asi, sino que los filetes
se enrollan uno a uno y estos rollos o rodillos se
meten en las latas en capas superpuestas.

Figura 39 del libro de Bell6n. Esquema de la estiba en las
latas de los filetes de boquerdn en salazén o en vinagre.

35



Trainas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellon
Juan Antonio Caminas Herndndez

Sartenes para freir el boquerdn. Foto: Luis Bellon.

Boquerones fritos. Es bien sabido que los boquerones fritos es una forma tradicional de consumir esa
especie en Malaga. Aunque la fritura de boquerones sigue haciéndose hoy y presentandose en manojitos o
sueltos a los comensales en muchos restaurantes y merenderos de playa, cubiertos de una fina capa de buena
harina y fritos en la excelente aceite de oliva malagueiio y andaluz. En muchas casas se siguen friendo en
manojitos, a la manera tradicional. Véase para mas detalle el Cuaderno del Rebalaje N° 55'® donde se explica
que Merecen una mencion especial la forma de freir los boquerones, generalmente eran los boquerones
mads pequenos, los denominados «vitorianos» por coincidir su captura en septiembre con la festividad de la
Patrona de Malaga, la Virgen de la Victoria, o bien los jureles pequenitos: en manojos, “manojitos’, siempre de
cinco en cinco, de ahi su nombre, manojo viene de la palabra mano y ésta tiene cinco dedos, todos mirando
para el mismo lado.

Los boquerones fritos en manojos, de tanto agrado para los malaguefios, también se metian en latas de
conserva en los momentos en que la pesca de boquerdn era abundante en aquel siglo XX. La fritura industrial
se realizaba en grandes juegos de sartenes, como lo describe Luis Bellon: Las sartenes son de hierro, de unos
60 cm de didmetro por 30 de fondo, y forman baterias de 6 o 7 empotradas en un fogon o poyo de albanileria,
con sus hogares alimentados de lefia y una chimenea comdn. En cada sartén se echan unos 15 kilos de aceite
y cuando esta bien caliente se meten en él las parrillas llenas de manojos de boquerones.

18 Sanchez, Tofii. 2022. Técnicas culinarias marengas. Frituras, adobos, conservas, asados. Cuadernos del Rebalaje n.° 55, 44 pag.
https://www.amigosjabega.org/wp-content/uploads/CR55.pdf
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Arriba: la encargada del aceite. Abajo: boquerones enharinados y boquerones fritos. Fotos: Luis Bellon.
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Arriba: formando manojos de boquerones enharinados. Abajo: paviola para enfriar los boquerones. Fotos: Luis Bell6n.
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Figura 40 del libro de Bell6n. Instrumentos para la preparacién de boquerones fritos.
A: paviola; B: artesa; C: parrilla; D: tablilla; E: cedazo.

De las sardinas capturadas por la flota malaguefia, una cantidad, no referida en las estadisticas de la
época, iba a parar a las fébricas y fabriquines de salazén y de conserva, en los que se elaboraba de tres
maneras principales: en salazén, en aceite de oliva y en escabeche. Las sardinas conservadas en salazén se
[laman en Mdlaga arencas, y los recipientes en los que se envasan esas arencas se denomina tabales, que
eran fabricados en madera, siendo sus fondos y duelas de madera de pino y los aros de sujecién de varas de
castano.

La salazén conlleva un proceso mas largo y complejo, pasando las sardinas por una salmuera durante
unos dias; posteriormente se pasaban a los pilos cubiertos en el fondo de una capa de sal, encima se pone
una tanda de sardinas y sobre ellas otra capa de sal y asi sucesivamente hasta el borde del pilo. Al cabo de
una semana se sacan las sardinas y se lavan, de tal forma que, después de escurridas, quedan dispuestas para
envasarlas en los tabales.

Para la preparacion de sardinas en aceite de oliva o en escabeche se necesitan otra serie de utensilios y otros
procedimientos. Remitimos al lector interesado a la descripcién de los diversos materiales y procedimientos
que hace Luis Bell6n en su libro sobre el boquerén y la sardina de Mélaga (1950) que hemos ido mencionado
a lo largo de este Cuaderno.

Para finalizar, sefalemos que las fotografias de las fabricas de conservas y de sus operarias deben
corresponder en su mayoria a la empresa Conservas Navarrete. Bellén nos indica que En Malaga existen en el
momento actual 13 fabricas de conservas de pescado, de muy desigual importancia. La mayoria de ellas estan
instaladas con gran sencillez, dedicandose sélo a la salazon de la sardina; otras, muy pocas, estan preparadas
para la elaboracion de todos los productos y subproductos que hemos mencionado anteriormente. Una de las
mads completas, propiedad de la razon social «Conservas Navarrete», es la que nos ha servido especialmente
para las anteriores descripciones.
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Trainas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellon
Juan Antonio Camifas Hernandez

Pilo para la salazén. Foto: Luis Bellén.

Borriquetes, canastas, tabla, espiches, tabal botin y banquillo. Fotos: Luis Bellon.

40



Traifas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellén
Juan Antonio Caminas Hernandez

Arriba: preparando sardinas para conserva en aceite. Abajo: empleadas de la fabrica de conservas. Fotos: Luis Bellon.
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Trainas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellon
Juan Antonio Caminas Herndndez

Manipulaciones para la conserva en aceite. Foto: Luis Bell6n.

Personajes de las fotografias de

Luis Bell6n

Al igual que senaldbamos en el CR n.° 66,
los personajes que aparecen en las fotografias
de Luis Bellon no son fruto de la casualidad,
sino que muchos de ellos conocian al biélogo y
estuvieron dispuestos a colaborar en su trabajo y
mostrar sus rostros mientras presentaban partes
de los aparejos de pesca o en plena faena de
preparacion de los productos a envasar en las
fabricas de conserva. En este Cuaderno, cuyo
apartado de traifas ocurre en el interior del
puerto de Mdlaga, y cuya segunda parte tiene
lugar en el interior de las fabricas de conserva,
no aparecen ninos, todo lo contrario que ocurria
en el anterior, que transcurre practicamente todo
él en las playas de la Malagueta y El Palo. Ahora
encontramos recios pescadores que trabajan con
las redes, las extienden, lavan o ponen a secar,
redes que pasan por las manos reparadoras
de rederos, mientras otros mueven barcas
auxiliares y botes luceros. Son los pescadores
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que protagonizaron la vida del puerto pesquero
de Malaga de los afios cincuenta del siglo XX.

En segundo lugar, hemos seleccionado
algunas de las fotografias que realizé Luis Bellon
en las fabricas de conserva malaguenas, donde
cobran todo su protagonismo las mujeres,
practicamente desaparecidas en la primera parte
del Cuaderno, lo mismo que ocurre con los
hombres en la segunda parte. Es un ejemplo mas
de los diferentes roles separados que jugaban
hombres y mujeres en los trabajos de la pesca
y el envasado de las fabricas malaguenas. No
cuenta la coleccion con fotografias de mujeres
rederas, pese a que nos consta que las habia.

Esperamos que las imagenes que mostramos
permitan a alguno de los lectores encontrarse
con algtn familiar o amigo de la familia que le
permita revivir las profesiones de los pescadores
y conserveras que poblaron las calles de Malaga
y El Palo.



Traifas y fabricas de conserva en la fotografia de Luis Bellon
Juan Antonio Caminas Herndndez

RELACION DE FOTOGRAFIAS CONTENIDAS EN EL ARCHIVO Y TEXTOS QUE LES

DIO LUIS BELLON EN EL ORIGINAL (1948).

Luis Bell6n Uriarte
Director del Laboratorio Oceanografica de
Malaga
Pesca y utilizacién del boquerén y la Sardina
en las costas de Malaga

Seccion 3. TRAINA

01-29-059 Arte de traifia extendido sobre los muelles del puerto
de Malaga para armarlo, secarlo y remendarlo.

01-29-060 Arte de traifia extendido sobre los muelles del puerto
de Malaga para armarlo, secarlo y remendarlo.

01-29-061 Arte de traifia extendido sobre los muelles del puerto
de Malaga para armarlo, secarlo y remendarlo.

01-29-062 Arte de traifia extendido sobre los muelles del puerto
de Malaga para armarlo, secarlo y remendarlo.

01-30-063 Traifa extendida en el dique de Levante: en primer
término, el cabecero de proa.

01-30-064 Cabecero a medio armar.

01-30-065 Cabecero y su cabo; el resto del arte recogido y tapado
con lonas y cajas vacias.

01-31-066 Cabecero.

01-31-067 Cabecero de proa (en primer término) y copo.
01-31-068 Pasamanos, religa de los corchos y su cadeneta.
01-32-069 Remendando la traifa.

01-32-070 Remendando la traifa.

01-32-071 En primer término, un patarray.

01-32-072 En primer término, un patarray.

01-33-073 Hilo para remiendos.

01-33-074 Vuelven las traffias.

01-33-075 Las traifias entran en el puerto de Malaga después de la
pesca.

01-33-076 Las traifias entran en el puerto de Malaga después de la
pesca.

01-34-077 Traifa y botes auxiliares.

01-34-078 Traifa y botes auxiliares.

01-34-079 Traifa y botes auxiliares.

01-34-080 Aparejos de una traina.

01-35-081 Proa de una traifia y jareta.

01-35-082 Cubierta de una traifia.

01-35-083 Popa de una traifia.

01-35-084 Popa de una traifia

01-36-085 Corredor para estibar el arte a bordo y cruceta.
01-36-086 Cruceta y botes auxiliares.

01-36-087 Bote cabecero.

01-37-088 Bote cabecero.

01-37-089 Bote lucero.

01-37-090 Bote lucero.

01-37-091 Pescadores de traiga, guisando.

01-38-092 Lavando un arte de traifia.

01-38-093 Lavando un arte de traifia.

01-40-099 El arte estibado en el corredor.
01-40-100 Jareta.

01-40-101 Salabar de mano.

01-40-102 Salabar de palo.

01-41-103 El encargado del agua potable.
01-41-104 Luz submarina.

01-41-105 Cajas llenas de sardina.

DOCUMENTACION GRAFICA
Revision realizada por Javier Ramirez y
Mercedes Jiménez Bolivar. Centro de la

Fotografia en Mélaga

Secci6én 4. UTILIZACION DEL
PESCADO

01-45-106 “El cenachero”, célebre cuadro de Leoncio Talavera.
01-45-107 “El cenachero”, célebre cuadro de Leoncio Talavera.
01-46-108 Caja de sardinas.

01-46-109 Espetdn.

01-46-110 Espetones.

01-46-111 Espetones.

01-47-112 Moraga.

01-47-113 Moraga.

01-47-114 Moraga.

01-47-115 Los espetones estan servidos.

01-49-116 Envasado de los filetes de boquerén en vinagre.
01-49-117 Envasado de los filetes de boquerén en vinagre.
01-49-118 Envasado de los filetes de boquerén en vinagre.
01-49-119 Envasado de los filetes de boquerén en vinagre.
01-50-120 Filetes de boquerdn en vinagre.

01-50-121 Filetes de boquerdn en vinagre.

01-50-122 Parrillas para freir boquerones.

01-50-123 Parrillas para freir boquerones.

01-51-124 Parrillas y sartenes para freir boquerdn.

01-51-125 Bateria de sartenes y calderas.

01-51-126 Sartenes para freir boquerdn.

01-51-127 Sartenes para freir boquerodn.

01-52-128 La encargada del aceite.

01-52-129 Formando manojos de boquerones enharinados.
01-52-130 Boquerones enharinados y boquerones fritos.
01_52-131 Paviolas para enfriar el boquerdn.

01-53-132 Nave de una fabrica de conservas.

01-53-133 Bombin y tinas.

01-53-134 Pilo [sic] para la salazén.

0153-135 Borriquetes, canastas, tabla, espiches, botin y banquillo.
01-54-136 Prensas para las arencas.

01-54-137 Tabal de arencas.

01-54-138 Preparando sardina para la conservacion en aceite.
01-54-139 Preparando sardina para la conservacion en aceite.
01-55-140 Manipulaciones para la conserva en aceite.
01-55-141 Manipulaciones para la conserva en aceite.
01-55-142 Estribo y parrillas para cocer la sardina.

01-55-143 Estribo y parrillas para cocer la sardina.

01-56-144 Parrillas para cocer la sardina.

01-56-145 Carrillo y autoclave.

01-56-146 Maquina de cerrar latas.

01-56-147 Maquina de cerrar latas.
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Obra artistica

Francisco Javier Vicente Trigueros

La dltima lagrima. Oleo sobre tabla. 52 x 48 cm. 2020.

Azul pétreo, azul intro. Oleo y mixturas sobre tabla. 55 x 46 cm. 2002,
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Obra artistica

Francisco Javier Vicente Trigueros

10. Oleo sobre lino. 198 x 146 cm. 2008.

Red Dream's. Oleo sobre lino. 198 x 146 cm. 2005.
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Obra artistica

Francisco Javier Vicente Trigueros

Mas alld de Escher. Oleo sobre tabla. 138 x 117 ¢cm. 2012.
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Obra artistica

Francisco Javier Vicente Trigueros

Francisco Javier Vicente Trigueros

Mdlaga, 1964. Es psicélogo, escritor, pintor hiperrealista y creador de entornos
virtuales, cuya trayectoria integra arte, ciencia y tecnologia en una singular propuesta
multidisciplinar.

Titulado en Grado Superior en Administraciéon y Técnico en Cooperativas, es
Licenciado en Psicologia por la Universidad de Malaga, con especializacion en
psicoandlisis. Su formaciéon humanistica y cientifica ha marcado profundamente su
obra, caracterizada por una constante bisqueda de didlogo entre razén, espiritualidad
y expresion artistica.

Como poeta y escritor, es autor de la novela de investigacion La Herejia de la
Sindone (actualmente en proceso de reedicion y revision), donde aborda desde
una perspectiva rigurosa y narrativa el enigma histérico y cientifico del Sudario. Es
también autor de la obra teatral La mirada de Iris y del poemario La poesia infinita. En
el ambito de la narrativa de inspiracién espiritual, ha iniciado la trilogia La Parusia (El
regreso de Jesucristo), cuya primera entrega, Como ladron en la noche, se encuentra
en proceso de edicion.

En el campo de las artes pldsticas, es pintor hiperrealista con una amplia trayectoria
internacional. Ha realizado 38 exposiciones individuales en Espaia, Alemania,
Francia, Inglaterra, Italia y Estados Unidos (Miami, Boca Rat6n), ademas de participar
en un centenar de exposiciones colectivas. Entre sus obras de temdtica religiosa —
expuestas en museos, instituciones publicas de Andalucia y colecciones privadas—
destaca La Ultima Santa Cena, considerada su obra magna: un lienzo en lino de
cuatro por dos metros, concebido con una profunda carga simbélica y espiritual, que
sera donado préximamente a la iglesia de Jdtiva.

En 2017 fue nominado al Premio Internacional Leonardo da Vinci al Mejor Artista
Universal, reconocimiento que avala su proyeccion y versatilidad creativa.

Paralelamente, ha desarrollado una intensa labor divulgativa. Ha impartido
numerosas conferencias sobre sus investigaciones y sobre diversas disciplinas
cientificas. Asimismo, presento y dirigi6 el programa de television Psique, dedicado
a la divulgacién cientifica en los ambitos de la Psicologia, la Psiquiatria y disciplinas
afines.

Desde 2015, orienta parte de su actividad hacia la creacién tecnolégica y digital.
Es creador de contenido audiovisual, escenarios virtuales interactivos y disefio gréfico
y arquitecténico mediante el motor Unreal Engine. Programador en cédigo Blueprint
—sistema basado en nodos que constituye una recodificacion visual del lenguaje
C++—, integra arte y tecnologia en propuestas inmersivas de alto realismo.

Es Director Artistico de EVUMAX, empresa galardonada en el concurso SPIN-OFF
2021 de la Universidad de Mdlaga por el desarrollo de entornos virtuales maxirrealistas
aplicados a museos y galerias digitales en el ambito del arte.

Asimismo, es Director de VESTIGIVM, empresa pionera en la creacion de entornos
digitales y en la implementacién de un innovador sistema de donacién basado en
construcciones virtuales interactivas.

Su trayectoria refleja una constante vocacién por explorar los limites entre lo visible
y lo invisible, lo cientifico y lo espiritual, lo artistico y lo tecnolégico, configurando
un perfil creativo de marcada identidad contemporanea.
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Juan Antonio Caminas

Zodblogo, es Doctor en Biologia por la Universidad Complutense de Madrid, y
cientifico jubilado del Instituto Espanol de Oceanografia. Fue Director del Centro
Oceanografico de Malaga (1989 -2008) y representante espafol en diversas
Comisiones relacionadas con la investigacién marina y los recursos; es miembro
de varios grupos europeos de especialistas y ha colaborado con organizaciones de
Naciones Unidas, UE, UICN, etc. Entre 2008 y 2016 fue el fundador y primer director
de la Oficina de FAO en Malaga para la cooperacién en el Mediterraneo occidental
y central y director de proyectos de cooperacion en la regién con participacion de
Marruecos, Argelia, Tinez, Libia, Malta, Italia, Francia y Espana.

Profesor en Universidades y cursos internacionales, es autor o coautor de varios
libros y de capitulos de otros, de numerosos articulos cientificos y en prensa, en
revistas especializadas y blogs de ciencia. Participante en proyectos internacionales de
investigacion dirigidos a entender y mitigar los efectos de la pesca en los ecosistemas
y en la captura de tortugas marinas, tiburones, cetdceos, aves, etc. Investigador de la
pesca artesanal del mar de Alboran desde 1980 junto a expertos de organizaciones
nacionales e internacionales.

Miembro de la Academia Malagueia de Ciencias desde 1995 y de su Junta
Directiva desde 2016. Miembro de varias asociaciones, ha sido presidente de la
Asociacion Herpetoldgica Espanola entre (2016-2022) y presidente (2022-2025) de
la Asociacion Amigos de la Barca de Jabega.

Javier Ramirez Gonzalez

Doctor en Historia por la Universidad de Mélaga. Buena parte de su desempefio
profesional lo ha realizado en el ambito de esta universidad, donde ha sido director
del Aula de Cine Imagen, del Centro de Recursos Didécticos y del Centro de
Tecnologia de la Imagen desde su creacion en 1987 hasta 2015. En este Gltimo centro
universitario disend y dirigié proyectos de transmisiéon del conocimiento a través
de plataformas multimedia como fueron Andalucia, cinco puntos de interés o la
Enciclopedia Electrénica de Andalucia (ambos premiados en el Festival Internacional
Multimedia de Nueva York, el primero con Medalla de Bronce (1990) y con Medalla
de Plata el segundo (1992).

Ha dirigido proyectos de documentacion y analisis de fotografia histérica como
Malaga, in Memorian (1987). En colaboracién con Mercedes Jiménez Bolivar,
Recuperacion digital y descripcion de los fondos Thomas y Roisin referidos a Andalucia
del Instituto de Estudios Fotograficos de Cataluna para el Centro de Estudios Andaluces
(2009), y el Archivo Histérico Fotografico de la Universidad de Malaga.

Relacionados con este area de conocimiento, ha publicado una decena de libros
y comisariado mas de un centenar de exposiciones.

En los dltimos afos, junto con el doctor Carlos Vara Thorbeck, trabaja en un
programa de divulgacion histérica que, bajo el lema Caminar la Historia, basa su linea
argumental en el reconocimiento de caminos histéricos medievales de la Peninsula
Ibérica. El proyecto cuenta ya con tres libros editados, Caminos de Guerra, itinerarios
bélicos a través de Al-Andalus (Malaga, Arguval, 2018) y Caminos de Guerra por
la Espana Medieval (Malaga, Arguval, 2020) y Los dltimos caminos de la Maélaga
musulmana (Fundacién Mélaga, 2024).

En la actualidad es presidente del Centro de la Fotografia en Malaga y de la
Asociacion Amigos de la Barca de Jdbega.

Contraportada: Maquina de cerrar latas. Foto: Luis Bellon.
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Cultura nosuneun #ruturolusionants

La fotografia fue para el bidlogo y director del Laboratorio
Oceanografico de Malaga, Dr. Luis Bellén Uriarte, una nueva herramienta
entre sus manos para mejorar sus ilustraciones biolégicas y en particular
para mostrar lo que representaban las principales pesquerias malaguefas
de los anos 1947-1948, a las que dedico el apasionante libro Pesca y
utilizacion del boquerdn y la sardina en las costas de Malaga, cuyas
fotografias, relativas a la pesca con traifia y a las fabricas de conserva de
pescado, comentamos en este Cuaderno del Rebalaje.
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